SPARGELKARTE

FRISCHER LICHTENAUER STANGENSPARGEL

V Tasse Spargelcremesuppe | 7,60

v Spargel im Krauterpfannkuchen
und Sauce Hollandaise iiberbacken | 23,50

v Spargel mit Sauce Hollandaise
dazu Pfannkuchen ODER Frihkartoffeln | 23,50

Wahlweise serviert mit
. einem Zanderfilet | +12,00
. einem kleinen Kalbsriickensteak [ +14,50
. einem Schweineschnitzel [ + 2,00

... gekochtem Schinken | +7,00

Spargel als Beilage | 12,00

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Spatburgunder Blanc de Noir, trocken | Oberkircher Winzer
fruchtig frischer WeiBwein
0,25 [ 6,80




VORSPEISEN

BESONDERE EMPFEHLUNG

ROTE BETE CARPACCIO

mit flambiertem Ziegenkdase & karamelisierten Walnissen | 7,60

SUPPEN

Hanauer Fleischknépfelsuppe | 6,70
MarkkléBchensuppe | 6,70

v Barlauchcremesuppe | 6,70

SALATE

v Gemischter Salatteller | 5,90

V Blattsalat | 4,90



HAUPTSPEISEN

SCHWEIN & KALB

Schweineschnitzel, paniert

mit Bratensauce, dazu Pommes [ 18,50

Jagerschnitzel vom Schwein

mit Champignon-Rahmsauce, dazu Pommes | 22,00

Wienerschnitzel, paniert vom Kalb
dazu Pommes | 24,50

Rahmschnitzel vom Kalb
dazu Spéatzle | 24,50

Cordon bleu vom Kalb 12

mit Bratensauce, dazu Dauphine-Kartoffeln | 25,50

Kalbsschnitzel Schweizer Art 112
mit Schinken und Ké&se iliberbacken, mit Rahmsauce
dazu Spatzle | 25,90

Erladuterung Zusatzstoffe:

1 mit Konservierungsstoff|2 mit Antioxidationsmittel



HAUPTSPEISEN

RIND

Rumpsteak mit Krauterbutter oder Zwiebeln
dazu Pommes | 28,50

Pariser Pfeffersteak vom Rind
dazu Pommes | 29,80

FISCH

Zanderfilet an Rieslingsauce
auf Barlauch-Risotto | 26,60

VEGETARISCHE GERICHTE

v Pilz-Risotto mit Parmesan | 15,50

v Kartoffelrdsti mit frischem Gemiise und Kdse Gberbacken

dazu Tessiner Sauce | 15,50



HAUPTSPEISEN

BADISCHE SPEZIALITATEN

Hausgemachte Kasespatzle
dazu Rahmsauce [ 12,80

Wurstsalat 2
mit Brot [ 10,90

StraBburger Wurstsalat 2
mit Brot | 11,90

GroBer Salatteller 2
mit Schinken oder Kéase und Ei | 11,50

KINDERTELLER

Kleines Schweineschnitzel
mit Pommes und Ketchup | 10,90

Teller Spatzle mit Rahmsauce | 5,80



DESSER'T

BESONDERE EMPFEHLUNG

PANNA COTTA
mit frischem Rhababar-Ragout | 7,20

EISVARIATIONEN

Eine groBe Kugel Walnusseis mit Eierlikér
und Sahne | 8,70

Vanilleeis mit Sahne und

heiBen Himbeeren oder Schokoladensauce | 7,20

Eine groBe Kugel Mandarinen-Quark Eis
mit Sahne | 4,30

Eine groBe Kugel Sorbet
Himbeer oder Passionsfrucht | 4,50

wahlweise mit Sekt oder Wodka | 6,50

Affogato

eine kleine Kugel Vanilleeis im Espresso | 4,50

“Pinocchio” Kinder Becher
2 kleine Kugeln Eis wahlweise Vanille, Erdbeere, Schokolade | 3,50
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