
Fruchtig-frischer Aperitif aus Italien | 7,60

S A R T I  S P R I T Z

A P E R I T I F S  Z U M
O S T E R W O C H E N E N D E

Italienischer Klassiker zum Anstoßen | 7,60

A P E R O L  S P R I T Z

Crodino, Tonic Water, Soda, Eiswürfel
alkoholfrei - voller Geschmack | 6,60

C R O D I N O  S P R I T Z
A L K O H O L F R E I

Waldhaus Naturtrüb trifft auf
Picon Orangenlikör | 4,30

A M E R  B I E R



VORSPE I SEN

 Gemischter Salatteller | 5,90

 Blattsalat | 4,90

S U P P E N

S A L A T E

Festtagssuppe | 7,20

 Bärlauchcremesuppe | 6,70

O S T E R  H I G H L I G H T S

RÄUCHERLACHSTATAR

mit Kartoffelpuffer & Senf-Dil lcreme | 13,40

ROTE BETE CARPACCIO

mit flambiertem Ziegenkäse & karamelisierten Walnüssen | 7,60



B E S O N D E R E  E M P F E H L U N G

N U R  A M  K A R F R E I T A G  &  S A M S T A G

Paniertes Seelachsfi let mit Kartoffelsalat 

und hausgemachter Remouladensauce | 22,80

FISCHTELLER

Seeteufel, Lachs, Zander, Dorade und Garnele

auf Safran- & Langustino-Sauce und feinen Nudeln | 34,00

Kalbsrückensteak mit Morchelrahmsauce

dazu Spätzle | 28,50

Maispouladenbrust an Kräutersenfrahmsauce

dazu Dauphinekartoffeln | 26,40

Zanderfi let an Rieslingsauce

auf Bärlauch-Risotto | 26,60

 Pilz-Risotto mit Parmesan | 15,50

 Kartoffelrösti mit frischem Gemüse und Käse überbacken

 dazu Tessiner Sauce | 15,50



Schweineschnitzel, paniert

dazu Pommes | 18,50

Rahmschnitzel vom Kalb

dazu Spätzle | 24,50

Cordon bleu vom Kalb | 1, 2

dazu Dauphine-Kartoffeln | 25,50

Rumpsteak mit Kräuterbutter oder Zwiebeln

dazu Pommes | 28,50

K L A S S I K E R

HAUPTSPE I SEN

Erläuterung Zusatzstoffe:

1 mit Konservierungsstoff|2 mit Antioxidationsmittel

K I ND E R T E L L E R

Kleines Schweineschnitzel

dazu Pommes und Ketchup | 10,90 

Teller Spätzle mit Rahmsauce | 5,80



O S T E R  H I G H L I G H T

Eine große Kugel Walnusseis mit Eierlikör

und Sahne | 8,70

Vanilleeis mit Sahne und

heißen Himbeeren oder Schokoladensauce | 7,20

Eine große Kugel Mandarinen-Quark Eis

mit Sahne | 4,30

Eine große Kugel Sorbet

Himbeer oder Passionsfrucht | 4,50

wahlweise mit Sekt oder Wodka | 6,50

Affogato

eine kleine Kugel Vanilleeis im Espresso | 4,50

“Pinocchio” Kinder Becher

2 kleine Kugeln Eis wahlweise Vanille, Erdbeere, Schokolade | 3,50

DESSERT

E I S V A R I A T I O N E N

PANNA COTTA
mit frischem Rhababar-Ragout | 7,20



Tasse Kaffee Crema | 3,20

Espresso | 3,00

Doppelter Espresso | 4,30

Cappuccino | 3,80

Milchkaffee | 3,80

Latte Macchiato | 3,80

HE I S SGETRÄNKE

Tasse Tee

Schwarz-, Grün-, Kräuter-, Kamillen-,

Minz-, Fenchel- oder Früchtetee | 2,80

Heiße Schokolade mit Sahne | 3,80

T E E  &  C O

K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N
Kaffeebohnen aus der Privatrösterei Luca Kaffee Art, Rheinau 
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